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2. Сводные данные по бюджету времени (в неделях) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Курсы 

Обучение по 

дисциплинам и 

междисциплинарным 

курсам 

Учебная 

практика 

Производственная практика 

Промежуточная 

аттестация 

Государственная 

итоговая 

аттестация 

Каникулы Всего 

по профилю 

специальности 
преддипломная   

1 33 7   1  11 52 

2 28 5 7  2  10 52 

3 20 5 4 4 2 6 2 43 

Всего 81 17 11 4 5 6 23 147 



 

1. Календарный учебный график 
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Обозначения: 

                                              

                                                     

   Теоретическое обучение     Производственная практика (по профилю 

специальности) 

   Подготовка к ГИА               

                                                     

 : :  Промежуточная аттестация  х  Производственная практика  (преддипломная) 

 

                 

                              

 6  Учебная практика    Каникулы       |||  Государственная итоговая аттестация (ГИА) 

 

             



 

 

4. Перечень кабинетов, лабораторий, цехов. 

 

Кабинеты: 

 Социально-экономических дисциплин 

 Иностранного языка 

 Информационных технологий в профессиональной деятельности 

 Экологических основ природопользования 

 Технологического оборудования кулинарного и кондитерского производства 

 Безопасности жизнедеятельности 

 Охраны труда 

Лаборатории: 

 Химии  

 Метрологии и стандартизации 

 Микробиологии, санитарии и гигиены 

Учебный кулинарный цех 

Учебный кондитерский цех 

Спортивный комплекс: 

 Спортивный зал 

 Открытый стадион широкого профиля с элементами полосы препядствий 

Залы: 

 Библиотека, читальный зал с выходом в интернет 

 Актовый зал 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


